
九谷
お昼テーブル席のみ

<先付>玉地蒸し　青さ蟹あん
<前八寸>河豚皮白菜・笹身煮凝り・胡麻豆冨
　　　　　南京伊達巻き・サババナナスープ　他
<お向>本日のお造り 旬のあしらい色々
<焼物>油かれい揚げ焼き　
　　　　海老マヨ素焼き　　添え物各種
<煮物>鮭ときのこクリーム蒸し　旨味あん
<食事>茶粥
＜香の物＞
<デザート>生八ッ橋

＊献立の変わり目は内容が異なる場合がございます。




丹波
<先付>玉地蒸し　青さ蟹あん
<椀盛>吉野仕立　鯛　胡麻豆冨
<お向>本日のお造り二種 旬のあしらい色々
<煮物>鮭ときのこクリーム蒸し　旨味あん
<焼八寸>油かれい揚げ焼き　海老マヨ素焼き
　　　　　　胡桃艶煮・甚五右ヱ門芋　他
<食事>茶粥
＜香の物＞
<デザート>生八ッ橋　　　　　
 
＊献立の変わり目は内容が異なる場合がございます。





薩摩
＜先付>玉地蒸し　青さ蟹あん
<椀盛>吉野仕立　鯛　胡麻豆冨
<お向>本日のお造り三種 旬のあしらい色々
<八寸>河豚皮白菜・笹身煮凝り・牛筋蒟
　　　　子持ち公魚飴煮・サババナナスープ　他
<焼物>油かれい揚げ焼き　海老マヨ素焼き
<進肴>末広がりの八開運盛り
　　　　とん　だいこん、にんじん、なんきん、
　　　　ぎんなん、きんかん、ひょうたん、れんこん
<食事>茶粥
＜香の物＞
<デザート>よし邑プリン              

＊献立の変わり目は内容が異なる場合がございます。




瀬戸
<膳菜>　抹茶最中見立て
 
<中皿>白みる貝　髭長海老　林檎酢ジュレ
　　　　柿相良麩、メカジキ生ハム、牛筋蒟
　　　　道明寺蕪蒸し、サババナナスープ
　　　　
<進肴>治部煮
　　　　　　鴨肉　車麩　椎茸　梅人参　他　　

 <食事>　鰻茶漬け　または　握り寿司
　　　　　どちらかをお選び下さい
 
<デザート>よし邑プリン
　　　　　　生八ッ橋
＊献立の変わり目は内容が異なる場合がございます。



楽
<前菜>末広がりの八開運盛り
　　　　とん　だいこん、にんじん、なんきん、
ぎんなん、きんかん、ひょうたん、れんこん
<椀盛>吉野仕立　鯛葛打ち　白菜百合根蒸し
<お向>本日のお造り二種　旬のあしらい色々
<進肴>黒毛和牛炭焼き・鶏炭焼き
     子持ち公魚飴煮・かぶら寿し・南京伊達巻き　他
<食事>土鍋御飯
＜留椀＞
＜香の物＞
<デザート>生八ッ橋　アイス入り
＊献立の変わり目は内容が異なる場合がございます。


うなぎコース
<先付>秋茄子葛寄せ　割醤油
<お向>本日のお造り二種 旬のあしらい色々
<中皿>鰻巻き　タレおろし
<煮物>
＜食事＞うなぎ
　　　　蒲焼き　白御飯　肝吸い
　　　　又は　鰻重　肝吸い
　　　＊どちらかお選び下さい
<デザート>よし邑プリン
          季節の果実　　
 
＊献立の変わり目は内容が異なる場合がございます。










備前
<先付>抹茶最中見立て
<椀盛>西京仕立　河豚白子
<お向>本日の鮮魚三種　キャビア添え
　　　　　旬のあしらい色々
<焼物>柔あわび共肝焼き
　　　　　まながつお味噌漬け
<進肴>黒毛和牛しゃぶしゃぶ　野菜各種
<食事>握り寿し 又は 鰻茶漬け
<デザート>よし邑プリン
              生八ッ橋

＊献立の変わり目は内容が異なる場合がございます




